Entrées - Starters

Carpaccio de Boeuf, Huile d’Olive & Padano
Beer Carraccio, Ouive Ol & PADANO

Trio de Croquettes Artisanales fad) S A
TriIO OF HAND-MADE CROQUETTES At
Duo de Croquettes Artisanales
Duo oF HAND-MADE CROQUETTES
Tomate Mozzarella Bufala,
Huile d’Olive & Balsamique

ToMATO MozzARELLA BUFALA, OLIVE Ol & BALSAMIC VINEGAR

Salades - Salads

Salade de Merguez, Pommes pétées
MERGUEZ SALAD, FARTED POTATOES
Salade de Chevreaux Salaisons et fromage local
Kip GOAT’S SALAD WITH LOCAL CHEESE
Salade César, Pain a I'Ail
CESAR SALAD, GARLIC BREAD
Salade Mixte (plat) V)
MixT SALAD (MAIN COURSE)
Salade Mixte (Accompagnement)
MixT SALAD (ACCOMPANIMENT) (V)
(DN
(41

Couscous 777,
2

Couscous Merguez

Couscous Atlan - chipolatas & cotes de chevreaux
Couscous Kefta

Couscous Poulet (Chicken)

Couscous Cotes d’Agneau

Couscous Royal - 4 viandes

Couscous Végétarien - Légumes (V)

+ Belboula - Couscous d’Orge Prix idem

Le coin Enfant - The Kid’s Corner

Maca Ball (Croquette de Macaroni,
Jambon Fromage, Frites & Salade)

Mac BaLL (HAm & CHEEsE

MACARONI CROQUETTE, FRENCH FRIES & SALAD)
Boulet a la Liégeoise

« AuA-LIEGEOISE » MEATBALL

O'melette \ambon Fromage

(OMELET WITH HAM & CHEESE

15.90€

19.90€

= Entrée/Plat
14.90€/16.90€

16.90€

19.50€
19.90€
17.90€
14.90€

4.90€

Petite Restauration - Small Catering
Potage du jour (V)

SOUP OF THE DAY
Croque-Monsieur Maxi
Ham & CHeesE TOASTIE
Croque-Madame Maxi

Ham & CHeese ToasTIE wiTH AN EGG
Omelette Nature 4 oeufs )
NATUR OMELET

Omelette Jambon Fromage
HaM & CHEesE OMELET

Boulets a la Liégeoise

« A LA LIEGEOISE » MEATBALLS

Nous Nous VOULONS RESPONSABLES
POUR DEMAIN,
DES LORS, VOUS TROUVEREZ A LA CARTE
95 % DE PrRODUITS
1Ssus DE CULTURES, DE PRODUCTIONS ET
D’ ELEVAGES LOCAUX ET BELGES.

BONNE DEGUSTATION

Poissons - Fishes

Darne de Truite saumonée d’Ondenval,
Sauce du Chef

STEAK OF ONDENVAL SALMON-PINK &

GRILLED TROUT, CHEF’ SAUCE

Les Moules JUMBO (en saison) @%%%%

K umbo Tmperial Super Extra

Moules Mariniéres

Moules Vin Blanc

Moules Créme Ail

Moules Poulette (ECHALOTE, VIN BL, CREME)
Moules Pastis

Moules Diable

Moules Curry Créeme

1% SERA.,

Nos prix peuvent changer en fonction du prix du marché
LA TRUITE

D'ONDENVAL

27.90€
29.90€
29.90€
29.90€
29.90€
29.90€
29.50€

Plats - Main Courses

Escalope Milanaise, Tagliatelles fraiches
MiLANAISE EscALoPE, HAND MADE TAGLIATELLES
1/2 Poulet Réti d’Ardenne

1/2 RoasTED CHICKEN

Mixed Gril 5 viandes, Beurre al’ail

GRriLL 5 Mears, GARLIC BUTTER

Steak Nature 250gr

NATUR STEAK 250GR

Entrecote Locale Eifel, 350gr

LocaL RiB Steak « EiFeL »

Burger de Boeuf, pommes frites

Beer BURGER

CheeseBurger, pommes frites

Filet de Canard Grillé, Sc au Choix
GRriLLeD Fiter oF Duck BRreasT, SAUCE OF YOUR CHOICE
Jambonneau Caramélisé, Sc Miel Romarin
CArAMELIZED KNuUCkLE OF HAM, HONEY SAUCE
Tajine du Chef

CHEF’s TAGINE

Tagliatelles fraiches Sautées au

anard & Poulet, Truffe
HoME MADE TAGLIATELLES SAUTED WITH Duck & CHICKEN, TRUFFLE

Sauces Maison

Béarnaise 4.80€ - Poivre vert Creme 4.00€
Champignons Creme 4.00€ - Gorgonzola 4.00€
Dame Blanche ou Noire

Brésilienne 7.20€

Café Liégeois (GLACE VANILLE, GLACE MOKKA, Espresso & Peker) 9.90€

Colonel {Sorser CITRON, SHOOT DE VODKA) 7.80€

Coupe Sarani (GLACE VANILLE, SORBET FRAMBOISE, 7.80€
Coulis FRAMBOISE, MERINGUE, CHANTILLY)

Coupe Chi-Chi (GLACE VANILLE,
Coulls AU CARAMEL BEURRE SALE, SPECULOOS, CHANTILLY)

Coupe Sorbet (SORBET FRAMBOISE, CITRON & PASSION)

Coupe Enfant (2 BouLEs AU cHOIX, CHANTILLY)

Jour et Nuit ( VaNiLLE, CHocoLAT, CHOCOLAT CH, CHANTILLY)

Banana Split ou Fraise Melba (en saison)

Milkshake (BANANE, VANILLE, SPécULOOS, CHOCOLAT)

Créme Briilée Maison au Parfum du Jour

Moelleux au Chocolat, glace Vanille

Café Gourmand

Tarte aux Pommes

Profiteroles au Chocolat ou Fruits Rouges

Plateau de Fromage régionnaux

ENTRE 14H30 eT 17H30

Crépe au Sucre

Crépe au Chocolat

Crépe aux Pommes

Crépe Sibérienne (GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY) 8.90€
Crépe Brésilienne (GLACE VANILLE, CARAMEL, CHANTILLY) 90€

Desserts & Tea Room




